Tantitoni, pisirme
gereclerinden
servis takimlarina
kadar mutfagimiz. s
icin gerekli tim
ihtiyaclari rengarenk
seceneklerle §
karsiliyor. Sef

Ebru Omurcali da,
estetik oldugu kadar
islevsel ozelliklere y
sahip Tantitoni
urunleriile kisa
surede leziz bir
mond hazirladi...

Tantitoni'nin puantiyeli
onligu de, cekimlere
ayri bir renk katti...
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Firinda sebzeli tavuk baget (s wiii)

6 adet tavuk baget, 2 dal biberiye

1 adet buyiik boy sogan, 2 adet patates

1 adet kirmiz1 biber, 2 adet sivribiber

1’er adet domates ve kabak, 2 adet havuc

1 cay kasigi toz kirmizibiber

Yarim tath kasig1 tane karabiber

1 corba kasig1 zeytinyagi

2 corba kasip sirke, yarim tath kasigr tuz

TAVUK bagetleri yikayip kurulayin ve

Tantitoni Stoneware Potikare Oval Firin
Kabr'na yerlestirin.

Ay bir yerde sogan1 Tantitoni Mey-

ve Desenli Cam Kesme Tahtasi'nin
tizerine alip, Tantitoni Desenli 3’lu Bicak

Seti yardimiyla irice dograyin ve bagetlerin
uzerine serpistirin. Patateslerin kabuklarin
Joie Patates Soyucu ile temizleyip, kiictik
boy elma dilimi seklinde kesin. Daha sonra
firin kabina gelisiguizel yerlestirin. Uze-
rine halka dogranmis kirmizi biber, irice
dogranmus sivri biber, domates, kabak ve
havucu ekleyin. Toz kirmizibiber, tane
karabiber ve tuz serpistirin. Biberiye ekle-
yip hafifce harmanlayin. Uzerine Bormioli
Rocco Helios Yaglik yardimiyla zeytinyag,
daha sonra sirke gezdirin.

Once yagh kagitla, sonra aliiminyum

folyo ile kapatip onceden 1s1t1ilmis 200
derece firinda 45 dakika pisirin. Sicak veya
ilik olarak servis yapin.
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Koz patlican corbasi s i

4 adet patlican, 2 corba kasig tereyagi

2 corba kasig1 un

Bir bucuk su bardag st

4 su bardagi su, 5 dis sarmisak

Yarim cay kasig1 karabiber

1 cay kasigi kekik, tuz

Cay kasigimin ucu ile muskat

PATLICANLARI kozleyip, kabukla-

rint temizleyin. Daha sonra Tantitoni
Meyve Desenli Cam Kesme Tahtasinin
uzerine alip, Tantitoni Desenli 3’1t Bicak
Seti yardimiyla kiyin.

Ayr1 bir yerde tereyagini Tantitoni
Chef Nature Plus Seramik Derin
Tencere’ye alip eritin. Un ilave edip,
Tantitoni Renkli Silikon Cirpici ile
karistirarak kavurun. Stt ve su ilave edip
karistirin. Ardindan patlican ve ezilmis
sarmisak ekleyip pismeye birakin. Ocak-
tan almaya yakin karabiber, kekik, ren-
delenmis muskat ve tuz katip, karistirin.
Corbay1 Tantitoni Ivy Pink Bone
China Corba Kaseleri'ne pay
edin. Kizartilmis patlican, pulbiberli
kizartilmis ekmek dilimleri ve taze
kekikle susleyip servis yapin.

www.tantitoni.com.tr

Tantitoni ile
fondu keyfi

Blylk kiclk herkesin severek
yedigi cikolata fondlyi siz de
“Tantitoni fondi” ile rahatca
hazirlayabilirsiniz. Bunun icin

irice parcalara ayrilmis cikolatayi
Tantitoni Seramik Puantiyeli Mor
Fondu Set'in eritme kabina yerlestirin.
Yuvasina tealight koyup yakin ve
cikolatanin erimesini saglayin. Sonra
da en sevdiginiz meyveleri Chefn
Muz Dilimleyici ile dilimleyip fondl
catallarina batirarak, cikolataya
bulayin ve lezzetin tadina varin!

1 paket yumurtali eriste

Kurutulmus domatesli ve
semizotlu eriste (- isiiik)

10 adet kurutulmus domates

2 corba kasig1 dolmalik fistik

4 dis sarmisak, 1 cay bardag zeytinyag:

Yeteri kadar su, yarim demet dereotu

Yarim demet semizotu

1 adet limonun suyu

150 gram keci peyniri, tuz

KURUTULMUS domatesi Tantitoni

Meyve Desenli Cam Kesme Tahtasrnin
tizerine alip irice dograym. Daha sonra
Tantitoni Chef Nature Seramik Kaplamali
Tava’ya aktarin. Uzerine dolmalik fistik,
ezilmis sarmisak ve Bormioli Rocco Helios
Yaglik yardimiyla zeytinyag ekleyin. Ocaga
oturtup, Koziol Karistirma Kasig ile ka-

ristirarak kavurun. Dolmalik fistigin rengi
dontnce ocaktan alin.

Eristeyi haslamak icin Tantitoni Chef

Nature Seramik Kaplamali Derin
Tencere’ye 5 su bardag su ilave edip
kaynatin. Tuz ve eriste ilave edip, eriste
dise gelecek kivama gelene dek haslayin.
Suyunu stiziip, eristeyi kurutulmus doma-
teslerin tizerine ilave edin.

Dereotunu Kuhn Rikon Sebze ve Yesil-

lik Dograyici ile kiyip tavaya ekleyin. Iri
parcalara ayrilmis semizotu ve limon suyu
ilave edip harmanlayin.

Tantitoni Peynir Rendesi ile tizerine

keci peyniri rendeleyin. Tantitoni Bone
China Gul Desenli Yemek Tabaklari'na
veya Tantitoni Cupcake Desenli Tabaklar’a
pay edip 1lik olarak servis yapin.
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